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Héﬂbérhet ar viktigt for Martin & Servera. Det handlar inte bara om ,
vag’a eyna verksamheter, utan om att vi vill forflytta hela branschen

N ﬁ"’llbqr riktning. Var storlek gor det m6jI|gt ' Lét.hastmyset
5 > borja!

- Utvalt med omsorg &r ett initiativ dér vi lyfter véra utvalda leverantdrers héllbar-
“hetsarbete. Vi vill med detta 6ka kunskapen och underlatta for val av produkter

som producerats med omsorg om méanniskor, djur och natur.
, : iy

Nu ar hésten kommen och vi ser fram emot hdarliga
tillstallningar med levande ljus och mysiga pladar. | det

har numret far du traffa tvd medlemmar som tagit over
verksamheter och satsar pd vdllagad husmanskost — i tvd helt

olika miljoer!

Daniel och Malin Ljungqvist som tagit dver anrika Gota Hotell,
ett klassiskt hotellhus i rod skrud med vita knutar. De ska satsa
pd dret-runt-verksamhet med ett koncept som omfamnar
fastigheten. Johannes Jabro och Stefan Yavsan som gdtt frdn
konkurrenter till kompanjoner och nu tillsammans erbjuder
husmanskost lagad frdn grunden i Handelds industriomréde.

Ja, vi tycks aldrig sluta imponeras av vara medlemmar!

Vi pd Krogdirekt dnskar er en trevlig host och gléom inte att vi

gdrna hjdlper till och bara dr ett samtal bort!

Henric Rondahl, vd

| samarbete med-' !

St o5

= i
r il
! nsvarig utgivare: Henric Ronda ryck: Voky nnonskontakt: Henric Rondahl, i reserverar oss for eventuella tryckfel.
L/ GREENFUUD fvor r - Al ig utgi Henric Rondahl Tryck: Vok Al ki kt: Henric Rondahl Vi i Il kfel
( / s R G Se vel a Form och produktion: You Are Here Utgava: Nr 3 - 2023 +46 (0) 73-320 09 60, henric@krogdirekt.com

FRESH PRODUCE Foods Sverige Omslagsfoto: You Are Here




S PRODUKTER

Stor och skén puff som

agerar hdarlig fargklick. PAN
frédn Adrenalina kommer i V4 ( 7

flera fargglada utféranden.

GROSSIST!

| Stolen Arias béljande
| form ar lika skon for
- ogat som att sitta

i. Stomme i bok och

][ “ utforande i 15 olika
i ; ‘ | | betser. Fran Paged
P Meble.

Upptdck snygga designnyheter som du enkelt

kan bestdlla fran oss pa Krogdirekt.

Kladhdangaren
frén Paged Meble
gor sig val i bade

restaurang och

En generds stilfull soffa
som dven denna tillhor
kollektionen PAN fran
Adrenalina. Kollektionens
olika element kan med
enkelhet kombineras med

varandra.
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hotellmiljo.

Genom inspiration

fr&n naturen och med ."'I {P
hjdlp av béjtréteknik A
har K2 frdn Paged *
Meble fatt en tidlos '

design. i p

En traditionell pannbiff av nét med hog
kotthalt som ar baserat pa klassiskt recept
utan tillsatser. Produkten dr mjolk- och
laktosfri.

PANNBIFF 65 G

Tillredd. Djupfryst.
ca80st.x65g=5,2kg

MJOLKFRI. LAKTOSFRI.

Martin & Servera 479923

PANNBIFFEN )

{ AR PA KAMPANJ '
| HOSMARTIN& /B

SERVERA

CAGERBLAD FAODS

Kvargpannkakan innehaller 34 % kvarg och
har hogre proteinhalt @n vanlig pannkaka.
Ser och smakar hemmagjord och latt att
tillreda. Lacker med bade séta och salta
tilltugg och passar till frukost, mellanmal
och dessert. Kvargpannkakan ar laktosfri.

KVARGPANNKAKA 40 G

Tillredd. Djupfryst.
ca75st.x40g=3,0kg

LAKTOSFRI.

Martin & Servera 418277
Mardskog & Lindkvist 4200

En laktosfri delikatess som ar perfekt for de
flesta! Vi steker pannkakan i gjutjarnspanna
och den bade smakar och ser ut som
hemmagjord.

AMERIKANSK PANNKAKA 60 G

Tillredd. Djupfryst.
ca40st.x60g=2,4kg

LAKTOSFRI.

Martin & Servera 107626
Mardskog & Lindkvist 9501

/ PANNKAKORNA
. AR PA KAMPANJ |

lagerbladfoods.se

TILLVERKAD
® || | FINLAND

Lagerblad Foods Ab | Byangsgrand 14, 12040 Arsta, +46 (0)73 — 447 98 15 lotta@lagerbladfoods.se
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HOTELL

Precis innan hogsdsongen drog i gang i ar stod det klart:

Daniel och Malin Ljungqvist ar de nya dgarna till anrika
Gota Hotell. Som ett familjeféretag ska nu Géta Hotell

drivas dret runt med fokus pda dess unika plats och historia.

Fem steg fran Géta kanal i
Borensberg ligger Géta Hotell, ett
klassiskt hotellhus klatt i rod fasad
med vita knutar. Huset har berdttat
en fin historia om vdrdskap och
matkultur sedan 1908. Fastigheten
byggdes som och har alltid verkat
som hotell, till skillnad fran liknande
verksamheter som byggts om fran
privatbostdder. Med andra ord:

Service sitter redan i vdggarna.

- Finslipning pd detaljerna har
genomférts, men i stora delar ser
det ut som det gjorde 1908 nar
huset byggdes. Géta Hotell har
aldrig blivit sénderrenoverat. Att
komma in dr som att resa tillbaka i
tiden. Och det &r det som gdsterna

vill ha hos oss, sdger Daniel.

Paret kommer ndrmast frdn
Marstrands havshotell pa
Vastkusten som de byggde upp
och drev tillsammans under 10

ar. Med ndstan 150 rum och

ett administrativt och standigt
strategiskt I&dngsiktigt arbete
ldngtade paret efter att arbeta
hands on i driften p& ett mindre
hotell. Sagt och gjort bar flyttlasset

av, frén hav till kanal.

- Gota har alltid varit drémstdllet:
Gammalt, anrikt, mysigt och litet. Vi
hoppade pd mdjligheten i varas

ndr de gamla dgarna ville sdlja.

Familjelivet

Trots den storslagna
livsfordndringen som métte
paret ndr de flyttade till
Linkdping fanns ingen tvekan.
Gota Hotell var det basta lilla
stdllet fér dem. Men med barn i
aldrarna sju, fyra och ett ar att
driva hotell ett riktigt pussel.
En utmaning som familjen stod
val férberedda infér med ratt

instdlining. Lésningen?

- Vi delade pd oss under
sommaren, Malin har spenderat
mycket tid med barnen och jag har
spenderat min tid pd hotellet.

Men det @r inte bara ett rikt
familjeliv som gor det korigt att ta

over i den hdr branschen.

Utmanande och underbart

- Man far vara beredd pd att det ar
ett hért jobb i bérjan. Ett par hundar
for att komma in i tankesdttet och
skapa rutiner. Att gé& fran mycket

administrativt arbete p& Marstrand

MEDLEM HOS KROGDIREKT

Har Krogdirekt gett er stéttning ndr ni tagit dver Géta Hotell?

Krogdirekt har gett oss mycket stottning. | den har branschen sker ofta

problem som kraver l6sningar pd kort varsel. Nar vi precis tagit over

restaurangen fick vi en jattefin bestalining — men saknade glas, porslin

och bestick. P& kort varsel kollade Krogdirekt upp vad som fanns pé

lager och dkte personligen ut och ldmnade leveransen hos oss. Hjdltarna

i ndden, helt enkelt.

Hur har ni nyttjat férdelarna med Krogdirekt?

Nar man har var storlek i den har branschen ar man inte starkare

ensam. Tack vare Krogdirekt far vi en gemensam kopkraft och darfor

battre avtal Vi har utnyttjat avtalen fullt ut, med allt fran inredning till

matvaror. Det har sparat oss tid och energi, som vi nu har lagt i driften.

till tolv timmar i driften ar

utmanande och underbart. Om du
inte dlskar att umgds och prata
med mdnniskor dr inte det har ett

arbete for dig.

S4 hur far man ihop allt?

- Vi har férmdanen att & hjdlp av
hela slakten sé& for var del handlar

det om dem for att fa ihop det.

Aret runt vision

Satsningen dr helhjartad, en hég
ambitionsniva gdr inte att undga.
Nu kommer du kunna beséka Géta
Hotell &ret runt for att &ta vallagad

husmanskost.

- Vi har lyxen att kunna arbeta
med det hdr pd heltid dret runt.
Planen ar att fylla huset 6ver hela
dret och arbeta med s&songerna,

i stdllet fér endast arbeta med
sommarsdsongen. Den svenska
husmanskosten har alltid féljt
Gota Hotell som en réd trdd. Vi
kommer satsa p& den genuina
matlagningen med en bistrokdnsla

— som d&r tillgéngligt for alla.

Huset har haft manga dedikerade
dgare som férvaltat det val. Tyvarr
har ursprungsmoéblerna bytts ut
dver d&ren, men genom 1900-tals
mobler fran auktioner ska dven
inredningen pd hotellet &terstdllas

till sina forna glansdagar.

larogtugg & hotellsnack  NR 3 - 2023



- Vi vill lyfta husets kvalitet i dess
inredning. Vi dlskar att handla pé&
auktion och att képa saker som ar

anpassade till huset.

Att skapa en verksamhet som
passar fastigheten menar paret
dr ett framgdngsrecept. Om man
sitter med en fantastisk idé ska
man leta efter en fastighet som

passar det tilltdnkta konceptet.

- Det handlar egentligen om
férvantningar. Att motsvara
gdstens férvantningar har alltid
varit viktigt. Nar man kommer in
pd Géta Hotell férvantar man sig
véllagad husmanskost och det
ska vi darfor erbjuda. Gdsterna
férvantar sig tidsenlig inredning

och inte mébler fran Newport.

laogtugg & hotellsnack NR2 - 2023

Gota Hotell far sjalvklart en direkt
koppling till filmerna fran Gota
kanal. Alla skddespelare bodde
under inspelningen av den forsta
Gota kanal filmen pé hotellet. Den
sénderbldddrade gastboken med

deras autografer finns bevarad.

Att skapa en verksamhet
som passar fastigheten ar
ett framgdngsrecept!

- Overraskande mdnga kommer
for att se platsen dar filmerna
spelades in. Vi trodde verkligen att

de forra dgarna 6verdrev.

Nér vi stdller frdgan om hur Daniel
och Malin vdgade satsa pd Géta
Hotell i rddande tider blir svaret

enkelt.

- Den som sitter och vantar in ratt
tillfalle kommer aldrig att vaga
satsa. Det 6ppnas mojligheter

i sGdana har tider. Hitta din
malgrupp, nischa in dig och ta

chansen, avslutar Malin.

FAKTA:

Adress: Gotagatan 2, Borensberg
Webb: gotahotell.se
Facebook: Goéta Hotell

Instagram: @gota.hotell

OuU

— STEK & GRILLOST —

Skanemejerier

TOPPTESTAD BLAND KOCKAR
OCH MATUTVECKLARE

10 PORTIONER

TILLVERKAD AV SVENSK MJOLK

10 st Pannoumi, skivad Till dressingen

PA VART MEJERI | KRISTIANSTAD 60 g eller 100 g 3dl Skanemejerier
— 30 ml olja Créme Fraiche
- 10 st hamburgerbrod 1,5 dI mango chutney

300 g picklad rodIok 2 msk pressad lime

100 g picklade senapsfron hot sauce, t ex Tabasco,
salladsgronsaker efter smak

hackade orter,

t ex koriander,

persilja eller basili

FINNS SOM PORTIONSSKIVOR
A 100 GRAM

LIKA MYCKET FULLVARDIGT
PROTEIN SOM | NOTKOTT

Vispa créme fraiche tills den tjocknat och blivit
fluffig. Hall chutney, lime och hot sauce i en mixer
och mixa det helt slatt. Vispa samman créme fraiche
och chutney, smaka av med salt och svartpeppar.
Grilla Pannoumin (pensla med lite olja om det
behovs) och rosta broden. Montera fina burgare med
Pannoumi, bréd, dressing, |6k, senap och grénsaker.

I it

Mer inspiration hittar du pa storhushall.skanemejerier.se



pASTIFICIO

L'ESPERIENZA
IN CUCINA

Fryst farsk pasta

fran Giovanni Ranai Verona

Fylld pasta fran RANA
- global marknadsledare pa farsk pasta
| vart Casa dell'lnnovazione i Verona i norra
ltalien arbetar vara kockar och utvecklare
sida vid sida for att ta fram det basta
food service-erbjudandet for krasna
restaurangkunder dver hela varlden.

Buon Appetito!

Girasole med Ricotta & Mangold  Ravioli Cacio & Pepe

Girasole med Lax Girasole med Svamp

1kgx 2 1kgx 2 1kgx 2 1kg x 2

Di Luca: 14641 Di Luca: 14640 Di Luca: 14634 Di Luca: 14639
M/S: 111436 M/S: 111709 M/S: m712 M/S: 111760
Mardskog & Lindkvist: - Mardskog & Lindkvist: - Mardskog & Lindkvist: - Mardskog & Lindkvist:

Girasole med Burrata Raggio di sole Ossobuco Raggio di sole Anka Raggio di sole Carbonara
1kg x 2 1kg x 2 1kg x 2 1kg x 2

Di Luca: 14638 Di Luca: 14637 Di Luca 14636 Di Luca: 14635
M/S: 1M763 M/S: 111766 M/S: m772 M/S: 111793
Mardskog & Lindkvist: 121514638 Mardskog & Lindkvist: 121514637 Mardskog & Lindkvist: 121514636 Mardskog & Lindkvist: 121514635

Koka pasta

c S )9 )9
— - ’» =4 ’»
1. Koka pastan direkt fran frysen 2. Hill 6ver i panna med sds/smér 3. L3agg upp pa tallrik 4. Garnera och servera!

i rikligt med saltat vatten

FOr recept ga in pa www.dilucafoodservice.se

Bli var Vegaspartner

Nar du blir Vegaspartner far du vara nya auto-

mater laddade med spannande spel och trygga

spelansvarsfunktioner. Fér dina géster ar Vegas

en stunds underhallning, som gor att de stannar 'r,

langre pa din restaurang och ger merforsaljning. Pa BankID

Vegas tar vihand om bade installation och service!

Vegas erbjuder aven kontantfritt spelande.

Vivillndmligen att du ska kunna dgna mer tid 4t

det allra viktigaste: din verksamhet. Dina gaster

loggar enkeltin med och kan smidigt betala
Scanna koden och gor med .Enkelt och sakert bade for spelare och

dinintresseanmalan direkt! restaurangagare.

Las mer pa eller ring Vegassupporten direkt pa

SVENSKA
uVEGI.\S &/ SPEL




MEDLEMSREPORTAGE

FRAN KONKURRENT TILL KOMPANJON

INDUSTRINS HUSMAN

| industriomrdadet vid Handeld i Norrkdping bestdmde sig Johannes Jabro och Stefan

Yavsan att ta éver lunchrestaurangen Matfabriken tillsammans. Med passion for

vdllagad husmanskost ska kompanjonerna servera lunch till industriarbetarna.

Konkurrenterna blev kompanjoner
- Tanken var forst att jag skulle
képa hans vaffelstuga, men nar
Matfabriken kom pd tal kdndes
det givet att vi skulle arbeta
tillsammans istallet, sager

Johannes Jabro.

De numera vannerna har tidigare
drivit lunchrestauranger pd olika
hall. Stefan drev Bakfickan Anno
1852 i Norrkoéping under sex ars
tid och ar for narvarande dgare av

sommarstdllet Steffe’s Véffelstuga

krogtugg & hotellsnack  NR 3 - 2023

som finns i bdde Norrkdping och
Soderkdping. Johannes har ocksd
en mdngdrig restauranghistorik
och har tidigare drivit restaurang
Gestgifveri i Rejmyre under tre ar.
Nu sldr de ihop sina kompetenser
i Matfabriken.

- Vi besitter bada tvd gedigen
kunskap inom att driva
lunchrestauranger sé& att sld ihop
véra styrkor blev ett enkelt val.
Tillsammans ska vi ta tillbaka

Matfabriken till vad det en géng var.

Att ta 6ver en lunchrestaurang var
en sjdlvklarhet fér dem bada.

- Varfér lunchrestaurang? Det enkla
svaret: tiderna. Vi har dppet mellan
8:00-14:30. Restaurangbranschen
ar kand for tuffa arbetstider med
sena ndtter och tidiga morgnar.
Omrédets efterfrdgan ger oss

mojligheten att halla oss till dagtid.

Att ta 6ver Matfabriken i Handeld
ar ett strategiskt val dé omrddet
ar en folktat plats, men trots det ar

utbudet av narliggande restauranger

denna restaurang.

vi ocksd fatt svar pd hos Krogdirekt.

MEDLEM HOS KROGDIREKT

Har Krogdirekt gett er stéttning i nydppningen?

Ja, vi dr otroligt ndjdal Krogdirekt har verkligen varit till stor hjdlp i
alla vara behov: fran inkép och avtalsforhandlingar till att hantera

leverantérer och prissdttning. Generella frégor som vi undrat dver har

Varfér dr ni medlemmar hos Krogdirekt?

Krogdirekt ar en fantastisk resurs som vi har haft stor anvandning
av. P& vara tidigare restauranger har vi varit néjda medlemmar — sd

darfér var det en sjalvklarhet att bli medlem dven vid nydppningen av

begrdansat. Vannerna sag darfor sin
chans att mota efterfrégan och

utdka omrédets utbud.

Potential i Handel6

- Det finns stor potential i
Handeld. Férhoppningen dar att
vallagad husmanskost kommer
vara ett uppskattat koncept i
industriomrddet. Vi ska arbeta
hart for att bli det sjalvklara valet
ndr de som arbetar i omradet ska

&ta lunch och det forsta steget ar

sdéklart placeringen av restaurangen.

Konceptet kombinerar en
lunchmeny som varierar mellan
veckorna och en stGende meny som

kunderna alltid kan vélja pé.

- For att visa var ndrvaro har vi
skickat ut menyer till olika lager i
ndrheten. Sociala medier och var
hemsida ar ocksd viktiga kanaler
for oss att nd ut genom. Vi lagar
kvalitativ husmanskost frdn
grunden och det sdarskiljer oss frdn
det dvriga utbudet i omrddet sd det

lyfts fram i all marknadsforing.

Over férvantningarna
Nyoppningen av Matfabriken har
tagits emot av industriomréddet
med oppna armar! Efter de

tva forsta 6ppna veckorna kan
vannerna se en stadig 6kning

av lunchgdaster. Men det hogsta
betyget ar att dterkommande
besokare redan bérjat bli en vanlig

syn under lunchtimmarna.

- Responsen hittills har varit
fantastisk! Till och med gamla
kunder har borjat hitta tillbaka
till oss. Starten overtraffade
vara forvantningar och det ar vi

tacksamma for.

Deras viktigaste rad for andra som
vill starta en liknande verksamhet ar
att gd in helhjartat i arbetet och ha
en tydlig mdlbild.

- Det har sagts forr men jag
kommer sdga det igen: Du mdste
brinna for vad du gér. Satt upp
tydliga mal och ladgg ner din tid och
sjal for att nd dem. Annars funkar

det inte, sdger Stefan Yavsan.

FAKTA:

Adress: Hanholmsvdgen 51,
Norrképing

Webb: matfabriken.info
Facebook: Matfabriken Norrképing

Instagram: @matfabriken_
norrkdping

krogtugg & hotellsnack  NR 3 - 2023
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Sa sparar du
- fran start!

Att antligen f& 6ppna upp dorrarna till din verksamhet ska vara en hdarlig kénsla. Men
drommar i hotell- och restaurangbranschen blir Iatt dyra investeringar. Vi vill hjaglpa dig
vara sndll mot pldnboken samtidigt som du forverkligar din drom!

E] THOMAS BJORKLUND KROGDIREKT

Att starta verksamhet blir latt
en dyr historia — Men det mdste
det inte blil Tillsammans med
var medlemsrddgivare Thomas
Bjorklund har vi tagit fram tips
for att du ska géra smarta val i

uppstarten av din nya verksamhet.

- Det ar omajlig att kunna allt om
allt. Att 6ppna hotell och restaurang
ar s mycket mer an bara mat

och dryck. Ndr du éppnar upp
verksamheten dar det viktigt att du
ar lyhoérd och ber om hjdlp for det
sparar dig bade tid och pengar.

Var noga med avtalen

Inredning, férsdkring och kassa-
hantering ar bara négra fa av alla
avtal som du behdver skriva pa for
att starta din verksamhet. Varje

avtal ar en mojlighet att spara in

och darfor ar det viktigt att veta

hur ett bra avtal ser ut.

- Nar vi fér in en ny medlem arbetar
vi igenom alla avtal och ser till

att medlemmen gér smarta val.
Kortinlésenavtalet ar ett klassiskt
avtal som ménga far héga avgifter
pd& och dar erbjuder vi branschens
lagsta avgift.

Sitter du redan i daliga avtal?

- Jag har fé&tt be medlemmar som
sitter fast i avtal pd kortterminaler
att lagga dem i byraladdan.
Kortinlésenavgiften har varit sé
pass dyr att det ar mer gynnsamt
for medlemmen att teckna ett
nytt avtal med en ny terminal och
endast betala manadsavgiften pd

det gamla avtalet tills det [6per ut.

® J

Forstd startstrackorna

Visste du att det kan ta mer én tva
veckor att f&@ hem en kortterminal?
Darfor ar det viktigt att alla
uppgifter ar ratt fran bérjan och att
inlosenavtalet ar klart. Visste du
ocksd att banken kan neka dig ett
foretagskonto? Handldggningstider
och ovantade problem &r ndstan
garanterade innan du sldr upp
portarna till restaurangen eller
hotellet. S& hall koll pa processerna
och genomfdr dem i ratt ordning, da
minimerar du handldggningstiderna

och kan sl& upp portarna i tid.

- Om du inte har ett féretagskonto
kan du inte ta betalt. Kan du

inte ta betalt kan du inte 6ppna
verksamheten. Att skjuta viktiga
avtal framfoér sig ar vanligt men

ocksd kostsamt.

Fortsattning pa nésta sida

laogtugg & hotellsnack
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Slopa gladjekalkylen
i Vad kostar hyran, hur manga anstdllda ska du
~ ha, vilken omsdattning ar rimlig? Lek inte med
gladjekalkylen — satt en realistisk budget!
2. oo me o
Valj aktiebolag

Genom bolagsformen aktiebolag ar du mer
skyddad som privatperson och far skattetekniska
fordelar. Satt inte din egen ekonomi i faral

SPARKLIN
SVARTA VINSAR

Koppla in Krogdirekt - direkt!

Genom bra avtal kan du spara mycket pengar i

uppstarten av din verksamhet. Det ar vanligt med

paketpriser dar avgifterna ar svdra att identifiera.
Krogdirekt hjdlper dig i avtalsdjungeln for att du ska
teckna de mest formanliga avtalen.

L | Goda ravaror fran nir & hir

D)
. N A Pa Mardskog & Lindkvist har vi alltid varnat om den nérproducerade
Svin(n)smart meny a O ) e . :
maten. Och vi &r dvertygade om att manga med oss vill gynna
Helhetstanket ar A och O i en svinnsmart meny. de lokala livsmedelsforetagen. Dels for att bidra till ett battre
Grundprincipen i en svinnsmart meny dr att ta till vara Klimat, dels for att det faktiskt smakar sa bra med hérgjorda
pd det svinn som sannolikt kommer att bildas under ravaror! | vart sortiment hittar du produkter fran narmare
veckan genom att anvanda ravarorna senare i veckan. « X 130 nérproducenter. Prata med oss om du vill kunna servera A
Planboken kommer tacka dig lika mycket som miljon. - 7 mat fran lokala gérdar_ MARDSKOG & LINDKVIST AL

1o loogtugs & hotellenack N 200 Jonkoéping: 036-18 12 00 | Norrképing: 011-32 16 00 | Kalmar: 0480-45 64 80 | mardskog.se




Din Krogdirektkontakt nhejekrogdirekt.com

krogdirekt.com

Dalarna Henric Rondahl 073-320 09 60

Géteborg, Vastra Gétaland, Halland, Skane Pelle Hansson 070-916 8273

Goteborg, Vdstra Gotaland Lena Nethander 070-916 83 24
Ostergétland, Smaland Thomas Bjérklund 070-841 3701
Halsingland, Gdstrikland Lars Andersson 076-853 30 20
Stockholm Johakim Philipson 072-312 22 85

Vdastmanland Tony Issa 021-55116

Vdstmanland Hovig Garabet 021-55116

Vi ar specialister pa hygien och rengoring och oavsett om din profession ar att driva restaurang, - )
ta hand om patienter eller framstilla dryck sa finns vi har for att hjilpa dig med dina utmaningar. Vasternorrland Esbjorn Habicht 070-316 31 52

Ostergétland Josef Yildiz 070-956 53 56

-y
L — Kontakta Samkopsgruppen
FULLSERVICE HELTACKANDE SORTIMENT LEVERANS DAGEN EFTER N
Av oss far du regelbundna besok dar | var egen produktionsanlaggning Tack vare var lokala férankring kan vi HENRIC RONDAHL 073-320 09 60
vi kontrollerar att dina system och utvecklar och producerar vi produkter direktleverera dina produkter ofta redan
utrustningar fungerar, samtidigt som med fokus pa effektivitet och miljo. dagen efter du har lagt din bestallning.
vi ger dig kunskap om vara olika Forutom véra egna produkter erbjuder JOSEF YILDIZ 070-956 53 56
produkters funktioner och vi ett heltdckande sortiment av tillbehor,
anvandningsomraden. papper och engdngsmaterial. PELLE HANSSON 070-916 8273
LENA NETHANDER 070-916 8324
Fo6lj oss i sociala medier! THOMAS BJORKLUND 070-84137 01
hej@samkop.se * samkop.se

Vill du veta mer? Tveka inte att kontakta Hemsida: www.rekal.se
oss pa krogdirekt.com/kontakt




Vara samarbetspartners

ik

v Lo
' ixi CONdXess
@ | ~)Bixia | Gl @
Finctus) . -
E FONTANA 3 een mmmm HALSCAN HoTeL|
Lantminnen LOF.?;:E..BGS

Lantmédnnen
Cerealia

W Krondgg (‘\.? Koksbérsen L IAGBRBIADTODS | ;
Unibake

nets.:: €9 Nomor

martin&servera //m ( N estle
IARDSKOG & LN VISTAS, ::‘:'(% ::,.sl; "%::Ssl IE
¥ REKAL e ‘=R
OKQ8 a Qogekslegloe Shining Everyday” @ é.a.'.‘.t‘:"':.l..l'.g..us L ?“"';
1893 o
A | 8
3'2,225 {1 Snabbgross Swedbank @ SAL JPARTNER tqelQ
TAGE! - B B2 Unilever
LIND BB . .
3 tydliga UEZ | ¥ upfield B erifone
| [——— oWarermgi: WORLDLINE &V
Frin s taemif e mt B keioh,
samkops

Fuppen
g Pgeww

krogdirekt - .
affir”



